ANTIPASTI

STARTERS

FIRsT COURSES

Tagliere toscano
Tuscan charcuterie board

Tagliere di pecorini di Borgo
Borgo pecorino cheese board

Crostini misti toscani
Selection of Tuscan crostini

Fiore di zuc china ripieno di ricotta, pomodoro saporito
Ricotta-stuffed zucchini flowers, seasoned tomato

Sformatino di stagione, con fonduta di pecorino di Borgo
Seasonal vegetable flan, Borgo pecorino fondue

Carpaccio di manzo con pesto di rucola
Beef carpaccio, rocket pesto

Bresaola di tonno, misticanza e zucchine in scapece
Dried tuna, mixed leaves, zucchini with mint and vinegar

Impepata di cozze con crostini all’aglio
Peppered mussels, garlic crostini

Pici al ragu
Pici pasta, meat ragout

Pici all’aglione
Pici pasta, elephant garlic

Spaghetti pomodoro ciliegino e burrata
Spaghetti, cherry tomatoes, burrata

Tortelli Mugellani al ragu di pesce (trabaccolara)
Potato tortelli, fish ragout

Tortelli Maremmani burro & salvia
Ricotta tortelli, butter and sage

Pappa al pomodoro
Tuscan bread and tomato soup

Tagliatella al capriolo
Tagliatelle, venison ragout

Zuppa della locanda (legumi o carabaccia)
Locanda vegetable soup

Risotto al Chianti con quaglia e caprino
Chianti risotto, quail and goat cheese

Spaghetti alle alici, finocchietto, pinoli
Spaghetti anchovies, wild fennel, pine nuts
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CONTORNI

MAIN COURSES

Bistecca alla fiorentina
Florentine T-bone steak

€59/kg

Costata di manzo
Bone-in rib steak

€52/kg

Tagliata di manzo €23
Sliced grilled beef tagliata

Galletto al mattone €18
Brick-pressed cockerel

Orata con gremolada €19
Sea bream, parsley seasoning

Fritto dell’aia
Fried chicken, rabbit, zucchini

Pollo alla cacciatora
Chicken Cacciatora style, tomato, bell pepper, olives

Involtino di vitella, prosciutto e salvia
Rolled veal, ham, sage

Pescato del giorno con verdure
Catch of the day, seasonal vegetables

Seppia in zimino
Cuttlefish, green sauce

1l venerdi: fritto di paranza, fritto di calamari e gamberi
Friday special: Mixed fried fish, calamari and prawns

Patate arrosto
Roast potatoes

Fagioli al fiasco
Tuscan white beans

Caponatina di verdure
Vegetable caponata, eggplant, bell pepper, zucchini

Spinaci aglio e peperoncino
Spinach with garlic and chilli

Zucchina fritta
Fried zucchini

Insalata dell’orto
Garden salad

DoLc1i
DESSERTS

Marinara
Tomato, garlic

Margherita

Tomato, mozzarella, basil

Napoli

Tomatoes, anchovies, oregano

Capricciosa
Tomato, mozzarella, egg, ham, olives

Prosciutto e funghi
Tomato, ham, mushrooms

Fiori di zucca e salsiccia
Zucchini flowers, sausage

I quattro formaggi di Borgo
Mixed Borgo cheese

Calzone classico
Tomato, mozzarella, ham

Cantucci e Vin Santo
Cantucci with Vin Santo

Torta della nonna
Custard cake, pine nuts

Tiramisu
Tiramisu

Panna cotta
Panna cotta

Gelato
Ice cream

Crostata
Fruit tart

Torta del giorno
Cake of the day




